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1. Цель и задачи освоения дисциплины 

Цель освоения дисциплины «Методологические основы разработки и внедрения но- 

вых видов биотехнологической продукции» состоит в формировании профессиональных 

компетенций будущего бакалавра по направлению подготовки 19.03.01 Биотехнология, 

направленность (профиль) Промышленная биотехнология. 

В задачу курса входит понятие, виды и основные характеристики нового продукта, 

понятие «нового продукта» классификация «новых продуктов», этапы разработки нового 

продукта, генерация идей; отбор идеи; разработка замысла и его проверка; экономический 

анализ; разработка товара; пробный маркетинг; коммерческая реализация; экспертиза ин- 

новационных проектов создания новых продуктов биотехнологической отрасли, критерии 

оценки инновационных проектов, научно-технические критерии производственные крите- 

рии, внешние и экологические критерии, этапы выведения на рынок новых видов биотех- 

нологической продукции, решения о товарной марке, определение позиции нового про- 

дукта на рынке пробный маркетинг, коммерческая реализация нового продукта, ценообра- 

зование на новые продукты; новые виды биотехнологической продукции на российском и 

зарубежном рынке, новые виды ферментных и бактериальных препаратов, новые виды 

биологически активных добавок и пищевых добавок, полученных путем микробного син- 

теза. 

2. Место дисциплины в структуре образовательной программы 

Дисциплина «Методологические основы разработки и внедрения новых видов биотехно- 

логической продукции» относится к числу дисциплин обязательной части, её освоение 

проходит в 7 семестре. 

3. Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине (модулю), соотнесён- 

ных с планируемыми результатами освоения образовательной программы 

Код, формулировка 

компетенции 

Код, формулировка индикатора Планируемые результаты 

обучения по дисциплине 

(модулю), характеризую- 

щие этапы формирования 
компетенций, индикаторов 

ПК-4 – готовность 

использовать 

современные 

информационные 

технологии для 

моделирования и 

оптимизации 

технологических 

процессов в пищевой и 

биотехнологической 

промышленности 

ИД-4 ПК-4 Имеет представление 

о математическом моделирова- 

нии технологических процессов 

производства биотехнологиче- 

ской продукции для пищевой 

промышленности на базе стан- 

дартных пакетов прикладных 

программ в целях оптимизации 

производства, разработки новых 

технологий и технологических 

схем производства биотехноло- 

гической продукции для пищевой 
промышленности 

Имеет представление о ма- 

тематическом моделирова- 

нии технологических про- 

цессов при создании со- 

временных биотехнологи- 

ческих продуктов 



 

ИД-5 ПК-4 Состав, функции и 

возможности использования ин- 

формационных и телекоммуни- 

кационных технологий для авто- 

матизированной обработки ин- 

формации с использованием пер- 

сональных электронно- вычисли- 

тельных машин и вычислитель- 

ных систем, применяемых в ав- 

томатизированных технологиче- 

ских линиях производства био- 

технологической продукции для 

пищевой промышленности 

Реализует обработку ин- 

формации с использовани- 

ем персональных элек- 

тронно- вычислительных 

машин и вычислительных 

систем 

ИД-6 ПК-4 Способен оформлять 

изменения в технической и тех- 

нологической документации при 

корректировке технологических 

процессов, систем управления 

производства   биотехнологиче- 

ской продукции для пищевой 

промышленности 

Способен оформлять изме- 

нения в технической и тех- 

нологической документа- 

ции при разработке инно- 

вационных биотехнологи- 

ческих продуктов 

 

 

4. Объем учебной дисциплины (модуля) и формы контроля 

Объем занятий: всего: 3 з.е. 108 акад.ч. ОФО, 

в акад.ч. 

Всего: 90 

Из них аудиторных: 50 

Лекций 36 

Лабораторных работ 36 

Практических занятий 18 

Самостоятельной работы 18 

Формы контроля:  

Зачёт с оценкой 7 семестр 

 

 

5. Содержание дисциплины (модуля), структурированное по темам (разделам) с 

указанием количества часов и видов занятий 

 

 

 

 

 

 

 

 

№ 

 

 

 

 

 

 

 

Раздел (тема) дисциплины и 

краткое 

содержание 

 

 

 

 

 

 

 

Формируемые 

компетенции, 

индикаторы 

очная форма Форма 

текущего 

контроля 

успеваемости 

Контактная 

работа 

обучаю- 

щихся с 

препо- 

давателем /из 

них в форме 

практической 

подготовки, 
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 Раздел 1 Методология разработки нового продукта  

1 Понятие нового продукта 
1. Пищевые продукты и пищевая 

система.  

2. Пищевые продукты и рынки.  

3. Пищевая ценность продукта и 

полезность его для здоровья. 

4. Понятие «нового продукта» в 

пищевой отрасли. 

5. Классификация «новых 

продуктов» биотехнологической 

отрасли. 

6. Революционно новый продукт. 

7. Продукт, новый для 

производителя, улучшенный 

продукт. 

8. Перепозиционирование 

продукта. 

ОПК-2 

ИД-1 ОПК-

2 ИД-2 

ОПК-2 ИД-

3 ОПК-2 

 

4 

   

 

 

 

 

9 

собеседовани

е 

 Практическая работа 1  
Генерация идеи нового продукта и 
статистическая обработка 
полученных результатов с 
использованием программы Excel. 

 
 

2   

 Практическая работа 2  

Чертеж блок-схемы производства 

нового продукта с использованием 

пакета программ Microsoft Office. 

 
 

2   

 Практическая работа №3  

Расчет возможных вариантов 

рецептур нового продукта с 

использованием программы 

Microsoft Excel 

 
 

2   

 Практическая работа 4  

Расчет пищевой ценности нового 

продукта с использованием 

программы Microsoft Excel 

 
 

2   

 Практическая работа 5  

Материальные расчеты по 

технологии нового продукта с 

использованием программы 

Microsoft Excel 

 
 

2   

 Практическая работа 6  

Чертеж технологической линии 

производства нового продукта с 

использованием программы 

 
 

2   



 

Microsoft Visio. 

 Практическая работа 7  

Вычерчивание графика работы 

машин и аппаратов применительно 

к технологии нового продукта с 

использованием программы 

Microsoft Visio 

 
 

2   

 Практическая работа 8  

Чертеж компоновочного решения 

цеха по производству нового 

продукта с использованием 

программы Microsoft Visio 

(строительная часть). 

 
 

2   

 Практическая работа 9  

Чертеж компоновочного решения 

цеха по производству нового 

продукта с использованием 

программы Microsoft Visio (c 

расстановкой оборудования). 

 
 

2   

2 Этапы разработки нового продукта 

биотехнологической отрасли.  

1. Этапы разработки и выведения 

нового продукта на рынок  

2. Генерация идей; отбор идеи; 

разработка замысла и его проверка. 

3. Экономический анализ; 

разработка товара. 

4. Экспертиза инновационных 

проектов создания новых 

продуктов биотехнологической 

отрасли.  

5. Этапы выведения на рынок 

новых видов биотехнологической 

продукции.  

6. Решения о товарной марке.  

7. Определение позиции нового 

продукта на рынке  

8. Пробный маркетинг. 

9. Коммерческая реализация 

нового продукта 

биотехнологической отрасли. 

ОПК-2 

ИД-1 ОПК-

2 ИД-2 

ОПК-2 ИД-

3 ОПК-2, 

ИД-3 ОПК-

7 

 

4 

  выполнение 

индивидуаль

ных заданий 

3 Принципы выведения новых 

товаров на рынок 

1. Критерии оценки 

инновационных проектов 

биотехнологической отрасли.  

2. Научно-технические критерии. 

3. Производственные критерии. 

4. Внешние и экологические 

ОПК-2 

ИД-1 ОПК-

2 ИД-2 

ОПК-2 ИД-

3 ОПК-2 

 

4 

   

 

 

 

 

 

 

 



 

критерии. собеседовани

е 

 Лабораторная работа 1  

Разработка технологии нового 

низкокалорийного 

кисломолочного напитка: подбор 

заквасочных культур 

 
  6 

  

 Лабораторная работа 2  

Разработка технологии нового 

низкокалорийного 

кисломолочного напитка: выбор 

подсластителя для сладкого 

кисломолочного напитка 

 
  6 

  

 Лабораторная работа 3  

Разработка технологии нового 

низкокалорийного 

кисломолочного напитка: подбор 

функциональных добавок 

 
  6 

  

 Лабораторная работа 4  

Разработка технической 

документации на новый 

низкокалорийный кисломолочный 

напиток 

 
  8 

  

 Лабораторная работа 5  

Разработка рецептуры нового 

низкокалорийного 

кисломолочного напитка 

 
  6 

  

 Раздел 2 Жизненный цикл 
продукта 

      

4 Характеристика жизненного цикла 

продукта 

1. Понятие жизненного цикла 

товара. 

2. Конкурентоспособность 

товаров биотехнологической 

отрасли. 

3. Оценка консументных 

показателей нового товара. 

Общая схема оценки 

конкурентоспособности товаров 

биотехнологической отрасли. 

ПК-4 

ИД-4 ПК-

4 ИД-5 

ПК-4 
ИД-6 ПК-4 

 

4 

   

 

 

 

 

9 

собеседовани

е, 

конспектиро

вание 

5 Способы продления жизненного 

цикла продукта 

 

ПК-4 

ИД-4 ПК-

4 ИД-5 

ПК-4 ИД-

6 ПК-4 

 

4 

  собеседовани

е, 

конспектиро

вание 

6 Стратегии ценообразования на 

новые продукты 

1. Ценообразование на новые 

продукты биотехнологической 

ПК-4 

ИД-4 ПК-

4 ИД-5 

ПК-4 ИД-

 

4 

  собеседовани

е, 

конспектиро

вание 



 

отрасли. 

2. Установление цены на 

подлинную новинку.  

3. Установление цены на товар-

имитатор.  

4. Стратегия маркетинга 

применительно к показателям цены 

и качества новых продуктов 

биотехнологической отрасли. 

6 ПК-4 

7 Функциональные продукты 
питания 

1. Понятие функционального 
питания. 
2. Новые виды ферментных и 
бактериальных препаратов. 
3. Новые виды 
биотехнологических продуктов для 
различных групп потребителей. 

ПК-4 

ИД-4 ПК-4 

ИД-5 ПК-

4 ИД-6 

ПК-4 

 

4 

  собеседовани

е, 

конспектиро

вание 

8 Новые биологически активные 
добавки 

1. Новые виды пищевых добавок, 

полученных путем микробного 

синтеза. 

2. Новые виды биологически 

активных добавок.  

ПК-4 

ИД-4 ПК-

4 ИД-5 

ПК-4 ИД-

6 ПК-4 

 

6 

  собеседовани

е, 

конспектиро

вание 

 Итого за7 семестр  36 18 36  

  Итого  36 18 36 

 

6. Фонд оценочных средств по дисциплине (модулю) 

Фонд оценочных средств (ФОС) по дисциплине (модулю) базируется на перечне 

осваиваемых компетенций с указанием индикаторов. ФОС обеспечивает объективный 

контроль достижения запланированных результатов обучения. ФОС включает в себя: 

- описание показателей и критериев оценивания компетенций на различных этапах 

их формирования, описание шкал оценивания; 

- методические материалы, определяющие процедуры оценивания знаний, умений, 

навыков и (или) опыта деятельности, характеризующих этапы формирования компетен- 

ций (включаются в методические указания по тем видам работ, которые предусмотрены 

учебным планом и предусматривают оценку сформированности компетенций); 

- типовые оценочные средства, необходимые для оценки знаний, умений и уровня 

сформированности компетенций. 

ФОС является приложением к данной программе дисциплины (модуля). 

7. Методические указания для обучающихся по освоению дисциплины 

Приступая к работе, каждый студент должен принимать во внимание следующие по- 

ложения. 

Дисциплина (модуль) построена по тематическому принципу, каждая тема представ- 

ляет собой логически завершенный раздел. 

Лекционный материал посвящен рассмотрению ключевых, базовых положений кур- 

сов и разъяснению учебных заданий, выносимых на самостоятельную работу студентов 

(включается при наличие соответствующих занятий). 

Практические занятия проводятся с целью закрепления усвоенной информации, 



 

приобретения навыков ее применения при решении практических задач в соответствую- 

щей предметной области (включается при наличие соответствующих занятий). 

Лабораторные работы направлены на приобретение опыта практической работы в 

соответствующей предметной области (включается при наличие соответствующих заня- 

тий). 

Самостоятельная работа студентов направлена на самостоятельное изучение допол- 

нительного материала, подготовку к практическим и лабораторным занятиям, а также вы- 

полнения всех видов самостоятельной работы. 

Для успешного освоения дисциплины, необходимо выполнить все виды самостоя- 

тельной работы, используя рекомендуемые источники информации. 

 

8. Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины 

8.1 Основная литература: 

1. Сучкова Е.П. Разработка инновационной продукции пищевой биотехнологии 

[Электронный ресурс] / Е.П. Сучкова. — Электрон. текстовые данные. — СПб. : 

Университет ИТМО, Институт холода и биотехнологий, 2015. — 38 c. — 2227-8397. — 

Режим доступа: http://www.iprbookshop.ru/68075.html 

2. Забодалова Л.А. Научные основы создания продуктов функционального назна- 

чения [Электронный ресурс] : учебно-методическое пособие / Л.А. Забодалова. — Элек- 

трон. текстовые данные. — СПб. : Университет ИТМО, Институт холода и биотехноло- 

гий, 2015. — 84 c. — 2227-8397. — Режим доступа: http://www.iprbookshop.ru/67818.html 

8.2. Дополнительная литература: 

1. Маслова Е.Л. Менеджмент [Электронный ресурс] : учебник для бакалавров / 

Е.Л. Маслова. — Электрон. текстовые данные. — М. : Дашков и К, 2015. — 333 c. — 978- 

5-394-02414-6. — Режим доступа: http://www.iprbookshop.ru/35286.html 

2. Касторных, М.С. Товароведение и экспертиза пищевых жиров, молока и молоч- 

ных продуктов : учебник [Электронный ресурс] / М.С. Касторных, В.А. Кузьмина, 

Ю.С. Пучкова. - 5-е изд. - М. : Дашков и Ко, 2012. - 328 с. 

3. Хэнсон, У. Internet-маркетинг : учеб. пособие для вузов / У. Хэнсон ; пер. с англ. 

под ред. Ю. А. Цыпкина. - М. : ЮНИТИ, 2001. 243 с. 

4. Федько В. П. Основы маркетинга: Учеб. пособие. Рек.МО. - Ростов 

н/Д:Феникс,2001. - 512с. 

5. Мэри Эрл, Ричард Эрл, Аллан Андерсон. Разработка пищевых продуктов. – 

С.Пб.: Профессия, 2004. –381 с. 

8.3. Методическая литература 

1. Абакумова Е.А. Учебно-методическое пособие: Методические указания для обу- 

чающихся по организации и проведению самостоятельной работы по дисциплине «Мето- 

дологические основы разработки и внедрения новых видов биотехнологической продук- 

ции». – Ставрополь: СКФУ, 2017. – 23 с. 

2. Абакумова Е.А. Учебно-методическое пособие: Методические указания по вы- 

полнению лабораторных работ по дисциплине «Методологические основы разработки и 

внедрения новых видов биотехнологической продукции». 

3. Абакумова Е.А. Учебно-методическое пособие: Методические указания по вы- 

полнению практических занятий по дисциплине «Методологические основы разработки и 

внедрения новых видов биотехнологической продукции». 

4. Абакумова Е.А. Методические указания по выполнению самостоятельной работы 

по дисциплине «Методологические основы разработки и внедрения новых видов биотех- 

нологической продукции» 

 

Интернет-ресурсы: 

www. ulfek.ru 

www. management-rus.ru 

http://www.iprbookshop.ru/68075.html
http://www.iprbookshop.ru/67818.html
http://www.iprbookshop.ru/35286.html
http://catalog.ncstu.ru/catalog/ncstu?PLAIN%2B000016%2B00B675
http://catalog.ncstu.ru/catalog/ncstu?PLAIN%2B000016%2B00B675
http://www/
http://yandex.ru/clck/jsredir?bu=2b2n&from=yandex.ru%3Bsearch%2F%3Bweb%3B%3B&text&etext=1902.NwD0XcWMyUykEseR824nEsgDwdCQvdCLZxMN1wVspqhlqmbZATlhuzN3kQFhpVwVHYmgk7tC30O4BDzItQjLb_1WAneqsSkwy0oIWiXE5pw.4fc55dd0b952f152674ba6e3c4a6bee71fdce46e&uuid&state=PEtFfuTeVD4jaxywoSUvtB2i7c0_vxGd2E9eR729KuIQGpPxcKWQSHSdfi63Is_-FTQakDLX4CnqLAndec2SPsai3WFj2iWI&&cst=AiuY0DBWFJ4EhnbxqmjDhQ5AK5ux4BCul73eCzo8pYwO2EcAr8yX6fT3CngZH-fEQk3kQ18kWzSn8wInDxuxXOE0mzCmEdZmEtKtgSp5lWkmVJjJfQ1vwCIHctCeK5gY0XLfMLIyoAu9SMJYujHeZuHq8ovp_i9N7aJw_jPrVXhsi8A1c4dWXneJ6_F_oUtXnDQoufG8it8cVxC4TMNtwSYncoVb5Sh_SXsPwfqd4uy07s-uegT4bgaJRn2PQfZYDyhKsvaBLdPIVa_FNVZ2stGAHM4eltJCdPJ4SVWc2iS2hO9aPdXf0Bp8fVo0LFF81X7NHvDiu2CXtox0Ghc494W2V0Ri2UEXCh5_MQapqTVcSSvwOa6nQiie0hScGnI4IdZQ_4UgQukwc2Q6xQSF9ahy4kcAApGlpz8OtMJicB-bDKQlKvDEQtHa2LEKmJDGnDnSg0RxpbAWUvcNZkqUI0m0K0bo9P_uYl8tO7XCZUkkDzizYC9bo1f5XV2LnFu9t2-Eh6sd65ACmf69LHj5o_9TL5t_iympCWb7q1-1nglUnVkfQKNRkbRsT5o8A-pkVm1i9ZqjI3x0AzU7hiVgIhSvNmJvZQpsCCJl08LzOBGYGhHyRU_b3YjNeQn13mwgxCnhF6E2J0ZlgDYwGJDsJCugx7kRViSRP_rgUF0jvak6rHpuGrGEfpGmV_Ri2Eib&data=UlNrNmk5WktYejY4cHFySjRXSWhXSXloRHNQN0ppSEdLOW5lRTI0REVLTks0bTcwWGJ3dGdpbW04VWllTXVURU1Tc0dQWXpzSklxeFgwc25tVFJ2S3h6V19Jd0xxSTRR&sign=e9737c8e02e1a931956cc772f2f48032&keyno=0&b64e=2&ref=orjY4mGPRjk5boDnW0uvlrrd71vZw9kp7ZFEZiIDY6iARnSj5test7XEQt_nWyRu3nOiyaOXUKbyjxxvykjldLon7cAjVPzBT2JaNia1heHUR_1RtRR5LQxLabbpaVA2nO32CDqC_MacRDyfe47-5ORflSY7tMu54fF749I9zCVpE5Lk-G5VAeZ2jE9lngSRblDosEefdA2ZfvuBvUmxNzAtYwv_7SD3Kgr4LlElQ38xk6S_kLmRxQWbA5IGN9WFTQjex0MgVDsIb7O90zjaWVdkQCfuto85vj0ZG2-Z-PcZKWfA3y5aatHBYdi3NL2W&l10n=ru&rp=1&cts=1536302739991&mc=4.38064759346627&hdtime=8960
http://www/
http://yandex.ru/clck/jsredir?bu=2b2z&from=yandex.ru%3Bsearch%2F%3Bweb%3B%3B&text&etext=1902.NwD0XcWMyUykEseR824nEsgDwdCQvdCLZxMN1wVspqhlqmbZATlhuzN3kQFhpVwVHYmgk7tC30O4BDzItQjLb_1WAneqsSkwy0oIWiXE5pw.4fc55dd0b952f152674ba6e3c4a6bee71fdce46e&uuid&state=PEtFfuTeVD4jaxywoSUvtB2i7c0_vxGd2E9eR729KuIQGpPxcKWQSHSdfi63Is_-FTQakDLX4Cmc-B9SGBtn3LgBdOC4dBCg&&cst=AiuY0DBWFJ4EhnbxqmjDhQ5AK5ux4BCul73eCzo8pYwO2EcAr8yX6fT3CngZH-fEQk3kQ18kWzSn8wInDxuxXOE0mzCmEdZmEtKtgSp5lWkmVJjJfQ1vwCIHctCeK5gY0XLfMLIyoAu9SMJYujHeZuHq8ovp_i9N7aJw_jPrVXhsi8A1c4dWXneJ6_F_oUtXnDQoufG8it8cVxC4TMNtwSYncoVb5Sh_SXsPwfqd4uy07s-uegT4bgaJRn2PQfZYDyhKsvaBLdPIVa_FNVZ2stGAHM4eltJCdPJ4SVWc2iS2hO9aPdXf0Bp8fVo0LFF81X7NHvDiu2CXtox0Ghc494W2V0Ri2UEXCh5_MQapqTVcSSvwOa6nQiie0hScGnI4IdZQ_4UgQukwc2Q6xQSF9ahy4kcAApGlpz8OtMJicB-bDKQlKvDEQtHa2LEKmJDGnDnSg0RxpbAWUvcNZkqUI0m0K0bo9P_uYl8tO7XCZUkkDzizYC9bo1f5XV2LnFu9t2-Eh6sd65ACmf69LHj5o_9TL5t_iympCWb7q1-1nglUnVkfQKNRkbRsT5o8A-pkVm1i9ZqjI3x0AzU7hiVgIhSvNmJvZQpsCCJl08LzOBGYGhHyRU_b3YjNeQn13mwgxCnhF6E2J0ZlgDYwGJDsJCugx7kRViSRP_rgUF0jvak6rHpuGrGEfpGmV_Ri2Eib&data=UlNrNmk5WktYejR0eWJFYk1Ldmtxa1E2a3lHcENnR2pBMC1sS0wwUThUVVMzb21ZOUtFbHZzUlBmZlFScEFMNXBmcVdvMzVmbHVVOUY3WUQ1aG0yUUVMbVl0dHJyTFk1dXN0VHVWcGQ4U00s&sign=82acfff88cbd813a39cb1fdb6ede565f&keyno=0&b64e=2&ref=orjY4mGPRjk5boDnW0uvlrrd71vZw9kp7ZFEZiIDY6iARnSj5test7XEQt_nWyRu3nOiyaOXUKbyjxxvykjldLon7cAjVPzBT2JaNia1heHUR_1RtRR5LQxLabbpaVA2nO32CDqC_MacRDyfe47-5ORflSY7tMu54fF749I9zCVpE5Lk-G5VAeZ2jE9lngSRblDosEefdA2ZfvuBvUmxNzAtYwv_7SD3Kgr4LlElQ38xk6S_kLmRxQWbA5IGN9WFTQjex0MgVDsIb7O90zjaWVdkQCfuto85vj0ZG2-Z-PcZKWfA3y5aatHBYdi3NL2W&l10n=ru&rp=1&cts=1536302753928&mc=4.506929452043564&hdtime=22897


 

www. producm.ru 

9. Перечень информационных технологий, используемых при осуществлении обра- 

зовательного процесса по дисциплине (модулю), включая перечень программного обеспе- 

чения и информационных справочных систем 

При чтении лекций используется компьютерная техника, демонстрации презента- 

ционных мультимедийных материалов. На семинарских и практических занятиях студен- 

ты представляют презентации, подготовленные ими в часы самостоятельной работы. 

Информационные справочные системы: 

Информационно-справочные и информационно-правовые системы, используемые 

при изучении дисциплины: 

1 Электронно-библиотечная система «Университетская библиотека онлайн» - 

www.biblioclub.ru (Договор № 50-04/19 об оказании информационных услуг от 

13.05.2019г.) 

2 Электронная библиотечная система «IPRbooks» (ЛИЦЕНЗИОННЫЙ ДОГО- 

 ВОР № 5168/19 от 13.05.2019 г. на предоставление доступа к электронно- 

библиотечной системе IPRbooks. Организация: ООО  Компания «Ай Пи Ар Ме- 

диа») 

3 «eLIBRARY.RU»: [Научная электронная библиотека]. – URL: http://elibrary.ru 

4 Информационно-правовой портал "Гарант" - http://www.garant.ru/ 

5 Справочно-правовая система Российское законодательство и судебная практика в 

свободном доступе - http://www.pravo.ru/ 

Программное обеспечение: 

1 Альт Рабочая станция 10 

2 Альт Рабочая станция K 

3 Альт «Сервер» 

4 Пакет офисных  программ - Р7-Офис 

10. Описание материально-технической базы, необходимой для осуществления об- 

разовательного процесса по дисциплине (модулю) 

 

Лекционные 

занятия 

Учебная аудитория для проведения учебных занятий, оснащенная 

мультимедийным оборудованием и техническими средствами обуче- 

ния. 

Лабораторные 

занятия 

Лаборатория оснащенная, оборудованием и техническими средствами 

обучения: комплект учебной мебели на 12 посадочных мест, доска 

магнитно-маркерная, комплект учебной мебели, проектор, компьютер 

с необходимым комплектом лицензионного программного обеспече- 

ния 

Практические 

занятия 

Учебная аудитория для проведения учебных занятий, оснащенная 

мультимедийным оборудованием и техническими средствами обуче- 

ния. 

Самостоятельная 

работа 

Помещение для самостоятельной работы обучающихся оснащенное 

компьютерной техникой с возможностью подключения к сети «Интер- 

нет» и возможностью доступа к электронной информационно- 

образовательной среде университета 

 

11. Особенности освоения дисциплины (модуля) лицами с ограниченными возмож- 

http://www/
http://yandex.ru/clck/jsredir?bu=3h0f&from=yandex.ru%3Bsearch%2F%3Bweb%3B%3B&text&etext=1902.NOWaV9T3ZGFDCPmHnjxMesRHcGPVmwrptSA9OuAGl-BYAybMQIm_ypdEKNl0yfFVXwPISrFGZkUPM7F_fSqiJQmqpZ86ENCnDCxWDfoP6_4.c12eca5f5860beed322e02b39fb4579531dbb0f0&uuid&state=PEtFfuTeVD4jaxywoSUvtB2i7c0_vxGd2E9eR729KuIQGpPxcKWQSHSdfi63Is_-FTQakDLX4CmDrsRtuTxrfVH5s84F5RJ6&&cst=AiuY0DBWFJ4EhnbxqmjDhQ5AK5ux4BCul73eCzo8pYwO2EcAr8yX6fT3CngZH-fEQk3kQ18kWzSn8wInDxuxXOE0mzCmEdZmEtKtgSp5lWkmVJjJfQ1vwCIHctCeK5gY0XLfMLIyoAu9SMJYujHeZuHq8ovp_i9N7aJw_jPrVXhsi8A1c4dWXneJ6_F_oUtXnDQoufG8it8cVxC4TMNtwSYncoVb5Sh_SXsPwfqd4uy07s-uegT4bgaJRn2PQfZYDyhKsvaBLdPIVa_FNVZ2stGAHM4eltJCdPJ4SVWc2iS2hO9aPdXf0Bp8fVo0LFF81X7NHvDiu2CXtox0Ghc494W2V0Ri2UEXCh5_MQapqTVcSSvwOa6nQiie0hScGnI4IdZQ_4UgQukwc2Q6xQSF9ahy4kcAApGlpz8OtMJicB-bDKQlKvDEQtHa2LEKmJDGnDnSg0RxpbAWUvcNZkqUI0m0K0bo9P_uYl8tO7XCZUkkDzizYC9bo1f5XV2LnFu9t2-Eh6sd65ACmf69LHj5o_9TL5t_iympCWb7q1-1nglUnVkfQKNRkbRsT5o8A-pkVm1i9ZqjI3x0AzU7hiVgIhSvNmJvZQpsCCJl08LzOBGYGhHyRU_b3YjNeQn13mwgNJzqbNsCbvVcfFXOhNtk0KRymW9Mbin8ODRERZDg-QNPxS6c5ymTFVqKkNuZX6dr&data=UlNrNmk5WktYejR0eWJFYk1LdmtxcFJSbWRZMm5jU3JHaVZoLTY5Ri16c1dXWjlCQk1TYjhHZHlySk5lSm1FMVNkM1BUaGF3V3dRY253SGtjdGpmUVdmYUVjOUxTMm1z&sign=3af75e5c900d6757d703bc2386820ad1&keyno=0&b64e=2&ref=orjY4mGPRjk5boDnW0uvlrrd71vZw9kp7ZFEZiIDY6iARnSj5test7XEQt_nWyRu3nOiyaOXUKbyjxxvykjldLon7cAjVPzBT2JaNia1heHUR_1RtRR5LQxLabbpaVA2nO32CDqC_MacRDyfe47-5ORflSY7tMu54fF749I9zCVpE5Lk-G5VAeZ2jE9lngSRblDosEefdA2ZfvuBvUmxNzAtYwv_7SD3Kgr4LlElQ38xk6S_kLmRxQWbA5IGN9WFTQjex0MgVDsIb7O90zjaWVdkQCfuto85vj0ZG2-Z-PcZKWfA3y5aatHBYdi3NL2Wfb5bQPTXJ-4%2C&l10n=ru&rp=1&cts=1536302782652&mc=4.4657371499573655&hdtime=13412
http://www.biblioclub.ru/
http://elibrary.ru/
http://www.garant.ru/
http://www.pravo.ru/


 

ностями здоровья 

Обучающимся с ограниченными возможностями здоровья предоставляются специ- 

альные учебники, учебные пособия и дидактические материалы, специальные техниче- 

ские средства обучения коллективного и индивидуального пользования, услуги ассистента 

(помощника), оказывающего обучающимся необходимую техническую помощь, а также 

услуги сурдопереводчиков и тифлосурдопереводчиков. 

Освоение дисциплины (модуля) обучающимися с ограниченными возможностями 

здоровья может быть организовано совместно с другими обучающимися, а также в от- 

дельных группах. 

Освоение дисциплины (модуля) обучающимися с ограниченными возможностями 

здоровья осуществляется с учетом особенностей психофизического развития, индивиду- 

альных возможностей и состояния здоровья. 

В целях доступности получения высшего образования по образовательной програм- 

ме лицами с ограниченными возможностями здоровья при освоении дисциплины (модуля) 

обеспечивается: 

1) для лиц с ограниченными возможностями здоровья по зрению: 

- присутствие ассистента, оказывающий студенту необходимую техническую по- 

мощь с учетом индивидуальных особенностей (помогает занять рабочее место, передви- 

гаться, прочитать и оформить задание, в том числе, записывая под диктовку), 

- письменные задания, а также инструкции о порядке их выполнения оформляются 

увеличенным шрифтом, 

- специальные учебники, учебные пособия и дидактические материалы (имеющие 

крупный шрифт или аудиофайлы), 

- индивидуальное равномерное освещение не менее 300 люкс, 

- при необходимости студенту для выполнения задания предоставляется увеличива- 

ющее устройство; 

2) для лиц с ограниченными возможностями здоровья по слуху: 

- присутствие ассистента, оказывающий студенту необходимую техническую по- 

мощь с учетом индивидуальных особенностей (помогает занять рабочее место, передви- 

гаться, прочитать и оформить задание, в том числе, записывая под диктовку), 

- обеспечивается наличие звукоусиливающей аппаратуры коллективного пользова- 

ния, при необходимости обучающемуся предоставляется звукоусиливающая аппаратура 

индивидуального пользования; 

- обеспечивается надлежащими звуковыми средствами воспроизведения информа- 

ции; 

3) для лиц с ограниченными возможностями здоровья, имеющих нарушения опорно- 

двигательного аппарата (в том числе с тяжелыми нарушениями двигательных функций 

верхних конечностей или отсутствием верхних конечностей): 

- письменные задания выполняются на компьютере со специализированным про- 

граммным обеспечением или надиктовываются ассистенту; 

- по желанию студента задания могут выполняться в устной форме. 

 

12. Особенности реализации дисциплины с применением дистанционных об- 

разовательных технологий и электронного обучения 

Согласно части 1 статьи 16 Федерального закона от 29 декабря 2012 г. № 273-ФЗ 
«Об образовании в Российской Федерации» под электронным обучением понимается ор- 

ганизация образовательной деятельности с применением содержащейся в базах данных и 

используемой при реализации образовательных программ информации и обеспечивающих 

ее обработку информационных технологий, технических средств, а также информацион- 

но-телекоммуникационных сетей, обеспечивающих передачу по линиям связи указанной 

информации, взаимодействие обучающихся и педагогических работников. Под дистанци- 

онными образовательными технологиями понимаются образовательные технологии, реа- 



 

лизуемые в основном с применением информационно-телекоммуникационных сетей при 

опосредованном (на расстоянии) взаимодействии обучающихся и педагогических работ- 

ников. 

Реализация дисциплины может быть осуществлена с применением дистанционных 

образовательных технологий и электронного обучения полностью или частично. Компо- 

ненты УМК дисциплины (рабочая программа дисциплины, оценочные и методические 

материалы, формы аттестации), реализуемой с применением дистанционных 

образователь- ных технологий и электронного обучения, содержат указание на их 

использование. 

При организации образовательной деятельности с применением дистанционных 

образовательных технологий и электронного обучения могут предусматриваться асин- 

хронный и синхронный способы осуществления взаимодействия участников образова- 

тельных отношений посредством информационно-телекоммуникационной сети «Интер- 

нет». 

При применении дистанционных образовательных технологий и электронного обу- 

чения в расписании по дисциплине указываются: способы осуществления взаимодействия 

участников образовательных отношений посредством информационно- 

телекоммуникационной сети «Интернет» (ВКС-видеоконференцсвязь, ЭТ – электронное 

тестирование); ссылки на электронную информационно-образовательную среду СКФУ, на 

образовательные платформы и ресурсы иных организаций, к которым предоставляется 

открытый доступ через информационно-телекоммуникационную сеть «Интернет»; для 

синхронного обучения - время проведения онлайн-занятий и преподаватели; для асин- 

хронного обучения - авторы онлайн-курсов. 

При организации промежуточной аттестации с применением дистанционных обра- 

зовательных технологий и электронного обучения используются Методические рекомен- 

дации по применению технических средств, обеспечивающих объективность результатов 

при проведении промежуточной и государственной итоговой аттестации по образователь- 

ным программам высшего образования - программам бакалавриата, программам специа- 

литета и программам магистратуры с применением дистанционных образовательных тех- 

нологий (Письмо Минобрнаки России от 07.12.2020 г. № МН-19/1573-АН "О направлении 

методических рекомендаций"). 

Реализация дисциплины с применением электронного обучения и дистанционных 

образовательных технологий осуществляется с использованием электронной информационно-

образовательной среды СКФУ, к которой обеспечен доступ обучающихся через 

информационно-телекоммуникационную сеть «Интернет», или с использованием ресурсов 

иных организаций, в том числе платформ, предоставляющих сервисы для проведения 

видеоконференций, онлайн-встреч и дистанционного обучения (МТС-Линк), а также с 

использованием возможностей социальных сетей для осуществления коммуникации 

обучающихся и преподавателей". 

Учебно-методическое обеспечение дисциплины, реализуемой с применением элек- 

тронного обучения и дистанционных образовательных технологий, включает представ- 

ленные в электронном виде рабочую программу, учебно-методические пособия или курс 

лекций, методические указания к выполнению различных видов учебной деятельности 

обучающихся, предусмотренных дисциплиной, и прочие учебно-методические материалы, 

размещенные в информационно-образовательной среде СКФУ. 


