
Аннотация дисциплины

Наименование дис-
циплины

Технология пищевых продуктов животного происхождения

Краткое содержание Классификация пищевых продуктов животного происхождения. Особенности
продуктов питания животного происхождения, их характеристика. Технология
производства продуктов питания животного происхождения. Проектирование
состава продуктов питания животного происхождения.  Методики выявления
качественных характеристик продуктов питания животного происхождения

Результаты  освоения
дисциплины (модуля)

Осуществляет  методологию  проектирования  состава;  методы  получения
продуктов  с  заранее  заданным  составом  и  свойствами  основные  принципы
рационального  построения  их  рецептур,  особенности  технологии  их
получения,  специфику  и  правила проектирования  научно-исследовательских
работ;  использовать  методики  выявления  качественных  характеристик
продуктов питания, систематизирует и анализирует собранную информацию,
применяет на практике современные методы проектирования технологических
процессов; выбирать оптимальные решения при создании продукции с учетом
требований  качества,  безопасности  и  экологической  чистоты;  использовать
современные  программные  и  технические  средства  информационных
технологий;  использует модели  систем  качества,  разрабатывает  новый
ассортимент инновационных продуктов и технологий с заданными составом и
свойствами

Трудоемкость, з.е. 9 з.е.
Форма отчетности экзамен 
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