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1. Цель и задачи освоения дисциплины 

Целью  изучения  дисциплины  является  формирование  набора  профессиональных 
компетенций будущего бакалавра по направлению подготовки 43.03.01 Сервис, направ-
ленность (профиль) «Гастрономия и сервис».

Задачи дисциплины:
− освоение физиологических основ сенсорной оценки;
− формирование базовых знаний, умений и навыков для освоения сенсорной оценки 
продуктов питания;
− изучение методологии сенсорной оценки.

2. Место дисциплины в структуре образовательной программы

Дисциплина относится к части, формируемой участниками образовательных отноше-
ний, её освоение проходит в 4 семестре.

3. Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине (модулю), соотнесённых с 
планируемыми результатами освоения образовательной программы

Код, формулировка 
компетенции

Код, формулировка индикатора Планируемые результаты 
обучения по дисциплине 

(модулю), характеризующие 
этапы формирования компе-

тенций, индикаторов
ПК-4 Способен опреде-
лять и анализировать 
свойства сырья, по-
луфабрикатов и 
продовольственных то-
варов, влияющие на 
оптимизацию техно-
логического процесса, 
качество и безопасность 
готовой продукции,  
эффективность и надеж-
ность процессов произ-
водства

ИД-1ПК-4 Анализирует 
свойства,  функции, классифи-
кацию  и значение сырьевых 
компонентов, их изменения при 
технологической обработке, 
основные направления их ис-
пользования при производстве 
пищевых продуктов  для обес-
печения получения безопасной 
продукции высокого качества.

ИД-2ПК-4 Организует выбор, 
применяет методы и средства 
измерений, испытаний и 
контроля для исследования ка-
чества, безопасности сырья и 
готовой продукции

ИД-3ПК-4 Разрабатывает ме-
роприятия по совершенствова-
нию системы контроля качества 
и оптимизации  технологических 
процессов производства  продук-
тов питания

Знать свойства,  функции, 
классификацию  и значе-
ние  сырьевых  компонен-
тов,  их  изменения  при 
технологической  обра-
ботке,  основные  направ-
ления  их  использования 
при  производстве  пище-
вых продуктов  для обес-
печения  получения  без-
опасной продукции высо-
кого качества;

Уметь  выбирать,  приме-
нять  методы  и  средства 
измерений,  испытаний  и 
контроля  для  исследова-
ния  качества,  безопасно-
сти  сырья  и  готовой 
продукции;

Владеть  навыками  по 
совершенствованию  си-
стемы контроля качества и 
оптимизации   технологи-
ческих     процессов произ-
водства   продуктов  пита-
ния



4. Объем учебной дисциплины (модуля) 
Объем занятий: всего: 5.00 з.е. 180 акад.ч. ОФО,

в акад. часах

Контактная работа: 64
Лекции/из них практическая подготовка 32
Лабораторных работ/из них практическая подготовка 32
Практических занятий/из них практическая подготовка
Самостоятельная работа 80
Формы контроля
Экзамен 36



5. Содержание дисциплины (модуля), структурированное по темам (разделам) с указанием количества часов и видов занятий

№ Раздел (тема) дисциплины и краткое содержание
Формируемые 

компетенции, инди-
каторы

очная форма
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1 Общие сведения о сенсорном анализе. Цели и задачи сенсор-
ного анализа.
Научная  терминология  в  области  органолептических  методов. 
Роль  сенсорного  анализа  в  экспертизе  качества  товаров.  Пе-
рспективы  развития  науки  органолептики..  Оценка  качества 
мясных продуктов

ПК-4
ИД-1ПК-4, 
ИД-2ПК-4 
ИД-3ПК-4

4 4 8
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2 Сенсорная  характеристика  как  составляющая  качества 
продуктов. Классификация качественных признаков продуктов. 
Природа  веществ,  обуславливающих  окраску  продуктов.  Аро-
матообразующие  и  вкусовые  вещества.  Влияние  состава  и 
свойств продукта на его текстуру. Пищевые добавки – как улуч-
шители органолептических свойств продукции. Сенсорный ана-
лиз батонов из муки пшеничной с применением балловой шкалы

ПК-4
ИД-1ПК-4, 
ИД-2ПК-4 
ИД-3ПК-4

4 4 10
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3 Психофизиологические основы сенсорной оценки продукции 
. Вкусовые и обонятельные ощущения.
Современные  представления  о  восприятии  цвета.  Оценка 
сенсорных способностей дегустатора. Сенсорный анализ чая

ПК-4
ИД-1ПК-4, 
ИД-2ПК-4 
ИД-3ПК-4

6 6 8
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4 Организация  и  правила  проведения  сенсорного  анализа. 
Основные виды дегустаций и их задачи.
Требования к помещению для дегустации. Требования к дегу-
статорам. Правила и порядок проведения дегустации. Дегуста-
ционная оценка сыров

ПК-4
ИД-1ПК-4, 
ИД-2ПК-4 
ИД-3ПК-4

4 6 10
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5 Систематика сенсорных методов  и  общие  сведения о  них. 
Классификация органолептических методов анализа.  Потреби-
тельские методы оценки качества продукции.
Аналитические методы оценки качества продукции.  Балльный 
метод в экспертизе товаров. Общие правила разработки научно 
обоснованных  балловых  шкал.  Перспективы  использования 
профильного метода. Сенсорный анализ виноградных вин

ПК-4
ИД-1ПК-4, 
ИД-2ПК-4 
ИД-3ПК-4

4 6 8
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6 Экспертная  методология  в  сенсорном  анализе Применение 
экспертных  методов  а  органолептическом  анализе.  Методы 
опроса экспертов. Роль экспертов в разработке научно обосно-
ванных  балловых  шкал.  Сенсорный  анализ  безалкогольных 
напитков и минеральных вод

ПК-4
ИД-1ПК-4, 
ИД-2ПК-4 
ИД-3ПК-4

4 6 10
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7 Корреляция результатов сенсорного и инструменталь-
ного  анализа.  Взаимосвязь  органолептических  и 
инструментальных показателей качества продукции. Мето-
ды  оценки  взаимосвязи  результатов  сенсорного  и 
инструментального  анализов.  Определение  корреляцион-
ной зависимости.

ПК-4
ИД-1ПК-4, 
ИД-2ПК-4 
ИД-3ПК-4

6 8
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ИТОГО в 4 семестре 32 32 62

ИТОГО 32 32 62



6.  Фонд  оценочных  средств  для  проведения  текущего  контроля  успеваемости  и 
промежуточной аттестации обучающихся по дисциплине (модулю)

Фонд оценочных средств (ФОС) для проведения текущего контроля успеваемости 
и промежуточной аттестации обучающихся по дисциплине (модулю) основы компьютер-
ного  проектирования  базируется  на  перечне  осваиваемых  компетенций  с  указанием 
этапов их формирования в процессе освоения дисциплины (модуля). ФОС обеспечивает 
объективный контроль достижения запланированных результатов обучения. ФОС вклю-
чает в себя: 

- описание показателей и критериев оценивания компетенций на различных этапах 
их формирования, описание шкал оценивания;

- методические материалы, определяющие процедуры оценивания знаний, умений, 
навыков  и  (или)  опыта  деятельности,  характеризующих  этапы  формирования  компе-
тенций;

- типовые контрольные задания и иные материалы, необходимые для оценки зна-
ний, умений и уровня овладения формируемыми компетенциями в процессе освоения дис-
циплины (модуля). 

ФОС является приложением к данной программе дисциплины (модуля).

7. Методические указания для обучающихся по освоению дисциплины
Приступая к работе, каждый студент должен принимать во внимание следующие по-

ложения.
Дисциплина (модуль) построена по тематическому принципу, каждая тема представ-

ляет собой логически завершенный раздел.
Лекционный материал посвящен рассмотрению ключевых, базовых положений кур-

сов и разъяснению учебных заданий, выносимых на самостоятельную работу студентов 
Лабораторные занятия направлены на приобретение опыта практической работы в 

соответствующей предметной области.
Самостоятельная работа студентов направлена на самостоятельное изучение допол-

нительного материала, подготовку к практическим и лабораторным занятиям, а также вы-
полнения всех видов самостоятельной работы.

Для успешного освоения дисциплины, необходимо выполнить все виды самостоя-
тельной работы, используя рекомендуемые источники информации.

     8. Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины 

8.1.1. Перечень основной литературы: 

1.  Медведев,  П.  В.  Сенсорный  анализ  продовольственных  товаров  :  учебное 
пособие / П. В. Медведев, В. А. Федотов. — Оренбург : Оренбургский государственный 
университет, ЭБС АСВ, 2017. — 98 c. 

8.1.2. Перечень дополнительной литературы
1. Киселева, Е. Н. Рынок продовольственных товаров : учебное пособие / Е. Н. Ки-

селева, О. В. Власова, Е. Б. Коннова. — Москва : Вузовский учебник, 2009. — 134 c. 

8.2.  Перечень  учебно-методического  обеспечения  самостоятельной  работы  обу-
чающихся по дисциплине



1. Методические указания к выполнению лабораторных  работ по дисциплине «Основы 
дегустации и сенсорного анализа» для подготовки бакалавров по направлению 43.03.01 
Сервис (эл. ресурс)
2.  Методические указания  по самостоятельной  работе по дисциплине «Основы дегуста-
ции и сенсорного анализа»  для подготовки бакалавров по направлению 43.03.01 Сервис 
(эл. ресурс)

8.3.  Перечень  ресурсов  информационно-телекоммуникационной  сети  «Интернет»,  необхо-
димых для освоения дисциплины
1 http://legalacts.ru/doc/federalnyi-zakon-ot-30031999-n-52-fz-o/ - федеральные законы
2 http://www.mchs.gov.ru – распоряжения правительства Российской Федерации.
3 http://www.novotest.ru/information/tech_reglament/doc8926.php −  технические 

регламенты Таможенного союза.
4 www.nlr.ru/  – Российская национальная библиотека.
5 www.nns.ru/  – Национальная электронная библиотека.
6 www.rsl.ru/ – Российская государственная библиотека.

9. Перечень информационных технологий, используемых при осуществлении 
образовательного процесса по дисциплине (модулю), включая перечень программ-
ного обеспечения и информационных справочных систем

При чтении лекций используется компьютерная техника, демонстрации презентационных 
мультимедийных материалов. На семинарских и практических занятиях студенты пред-
ставляют презентации, подготовленные ими в часы самостоятельной работы. 
Информационные справочные системы:
Информационно-справочные  и  информационно-правовые  системы,  используемые  при 
изучении дисциплины:
1 ЭБС «Университетская библиотека онлайн». Договор № 128-04/16 от 23.05.2016 (ба-

зовая  коллекция).  Организация:  ООО  «Директ-Медиа».  Срок  действия  договора: 
23.05.2016 г. – 23.05.2019 г. Обновлено 13.05.2019 http  ://  biblioclub  .  ru  

2 Электронно-библиотечная система IPRbooks. Договор № 2039/16 от 27.04.2016 (базо-
вая  коллекция).  Организация:  ООО «Ай Пи Эр Медиа».  Срок действия договора: 
06.06.2016г. – 06.06.2019 г. Обновлено 13.05.2019 http  ://  www  .  iprbookshop  .  ru  

Программное обеспечение:
1 Альт Рабочая станция 10
2 Альт Рабочая станция K
3 Альт «Сервер»
4 Пакет офисных  программ - Р7-Офис

10. Описание материально-технической базы, необходимой для осуществления 
образовательного процесса по дисциплине (модулю)
Лекционные 
занятия

Учебная аудитория для проведения учебных занятий, оснащенная 
мультимедийным оборудованием и техническими средствами обучения..

Лабораторные 
занятия

Учебная аудитория для проведения занятий семинарского типа, 
укомплектованная специализированной мебелью и техническими сред-
ствами обучения, служащими для представления учебной информации: 
компьютер (переносной ноутбук), проектор (переносной проектор), дос-
ка магнитно-маркерная.

Самостоятельная 
работа

Помещения для самостоятельной работы, оснащенные компьютерной 

http://www.iprbookshop.ru/
http://biblioclub.ru/


техникой с возможностью подключения к сети «Интернет» и обеспече-
нием доступа в электронную информационно-образовательную среду 
организации.

Учебные аудитории для проведения учебных занятий, оснащены оборудованием и 
техническими средствами обучения. Специализированная мебель и технические средства 
обучения, служащие для представления учебной информации.

Материально-техническая база обеспечивает проведение всех видов дисциплинар-
ной и междисциплинарной подготовки, лабораторной, научно-исследовательской работы 
обучающихся (переносной ноутбук,  переносной проектор,  компьютеры с необходимым 
программным обеспечением и выходом в интернет). 

Помещения для самостоятельной работы обучающихся оснащены компьютерной 
техникой с  возможностью подключения к  сети  «Интернет»  и  обеспечением доступа  в 
электронную информационно-образовательную среду образовательной организации.

11.  Особенности освоения дисциплины (модуля) лицами с ограниченными возмож-
ностями здоровья

Обучающимся с ограниченными возможностями здоровья предоставляются специ-
альные учебники, учебные пособия и дидактические материалы, специальные техниче-
ские средства обучения коллективного и индивидуального пользования, услуги ассистента 
(помощника), оказывающего обучающимся необходимую техническую помощь, а также 
услуги сурдопереводчиков и тифлосурдопереводчиков.

Освоение дисциплины обучающимися с ограниченными возможностями здоровья 
может  быть  организовано  совместно  с  другими  обучающимися,  а  также  в  отдельных 
группах.

Освоение дисциплины обучающимися с ограниченными возможностями здоровья 
осуществляется  с  учетом  особенностей  психофизического  развития,  индивидуальных 
возможностей и состояния здоровья.

В  целях  доступности  получения  высшего  образования  по  образовательной 
программе лицами с ограниченными возможностями здоровья при освоении дисциплины 
обеспечивается:

1) для лиц с ограниченными возможностями здоровья по зрению:
-  присутствие  ассистента,  оказывающий  студенту  необходимую  техническую 

помощь с учетом индивидуальных особенностей (помогает занять рабочее место, пере-
двигаться, прочитать и оформить задание, в том числе, записывая под диктовку),

- письменные задания, а также инструкции о порядке их выполнения оформляются 
увеличенным шрифтом,

- специальные учебники, учебные пособия и дидактические материалы (имеющие 
крупный шрифт или аудиофайлы),

- индивидуальное равномерное освещение не менее 300 люкс,
-  при  необходимости  студенту  для  выполнения  задания  предоставляется  увели-

чивающее устройство;
2) для лиц с ограниченными возможностями здоровья по слуху:
-  присутствие  ассистента,  оказывающий  студенту  необходимую  техническую 

помощь с учетом индивидуальных особенностей (помогает занять рабочее место, пере-
двигаться, прочитать и оформить задание, в том числе, записывая под диктовку),

- обеспечивается наличие звукоусиливающей аппаратуры коллективного пользова-
ния, при необходимости обучающемуся предоставляется звукоусиливающая аппаратура 
индивидуального пользования;

- обеспечивается надлежащими звуковыми средствами воспроизведения информа-
ции;



3)  для  лиц  с  ограниченными  возможностями  здоровья,  имеющих  нарушения 
опорно-двигательного  аппарата  (в  том  числе  с  тяжелыми  нарушениями  двигательных 
функций верхних конечностей или отсутствием верхних конечностей):

- письменные  задания  выполняются  на  компьютере  со  специализированным 
программным обеспечением или надиктовываются ассистенту;

- по желанию студента задания могут выполняться в устной форме.

12. Особенности реализации дисциплины с применением дистанционных обра-
зовательных технологий и электронного обучения

Согласно части 1 статьи 16 Федерального закона от 29 декабря 2012 г. № 273-ФЗ 
«Об  образовании  в  Российской  Федерации»  под  электронным  обучением понимается 
организация образовательной деятельности с применением содержащейся в базах данных 
и  используемой  при  реализации  образовательных  программ  информации  и  обеспе-
чивающих  ее  обработку  информационных  технологий,  технических  средств,  а  также 
информационно-телекоммуникационных сетей, обеспечивающих передачу по линиям свя-
зи указанной информации, взаимодействие обучающихся и педагогических работников. 
Под  дистанционными  образовательными  технологиями понимаются  образовательные 
технологии, реализуемые в основном с применением информационно-телекоммуникаци-
онных сетей при опосредованном (на  расстоянии)  взаимодействии обучающихся и  пе-
дагогических работников.

Реализация дисциплины может быть осуществлена с применением дистанционных 
образовательных  технологий  и  электронного  обучения  полностью  или  частично. 
Компоненты УМК дисциплины (рабочая программа дисциплины, оценочные и методиче-
ские материалы, формы аттестации), реализуемой с применением дистанционных образо-
вательных технологий и электронного обучения, содержат указание на их использование. 

При  организации  образовательной  деятельности  с  применением  дистанционных 
образовательных  технологий  и  электронного  обучения  могут  предусматриваться  асин-
хронный  и  синхронный  способы  осуществления  взаимодействия  участников  образо-
вательных отношений посредством информационно-телекоммуникационной сети «Интер-
нет».

При  применении  дистанционных  образовательных  технологий  и  электронного 
обучения в расписании по дисциплине указываются: способы осуществления взаимодей-
ствия участников образовательных отношений посредством информационно-телекомму-
никационной сети «Интернет» (ВКС-видеоконференцсвязь, ЭТ – электронное тестирова-
ние); ссылки на электронную информационно-образовательную среду СКФУ, на образо-
вательные платформы и ресурсы иных организаций, к которым предоставляется открытый 
доступ через информационно-телекоммуникационную сеть «Интернет»; для синхронного 
обучения - время проведения онлайн-занятий и преподаватели; для асинхронного обуче-
ния - авторы онлайн-курсов. 

При организации промежуточной аттестации с применением дистанционных обра-
зовательных  технологий  и  электронного  обучения  используются  Методические  ре-
комендации  по  применению  технических  средств,  обеспечивающих  объективность 
результатов при проведении промежуточной и государственной итоговой аттестации по 
образовательным  программам  высшего   образования  -  программам  бакалавриата, 
программам специалитета  и  программам магистратуры с  применением дистанционных 
образовательных  технологий  (Письмо  Минобрнаки  России  от  07.12.2020  г.  № 
МН-19/1573-АН "О направлении методических рекомендаций").

Реализация дисциплины с применением электронного обучения и дистанционных 
образовательных технологий осуществляется с использованием электронной информаци-
онно-образовательной  среды  СКФУ,  к  которой  обеспечен  доступ  обучающихся  через 



информационно-телекоммуникационную сеть «Интернет», или с использованием ресур-
сов иных организаций, в том числе платформ, предоставляющих сервисы для проведения 
видеоконференций, онлайн-встреч и дистанционного обучения (МТС-Линк), а также с ис-
пользованием возможностей  социальных сетей  для  осуществления  коммуникации обу-
чающихся и преподавателей.

Учебно-методическое обеспечение дисциплины, реализуемой с применением элек-
тронного обучения и  дистанционных образовательных технологий,  включает представ-
ленные в электронном виде рабочую программу, учебно-методические пособия или курс 
лекций,  методические  указания  к  выполнению различных видов учебной деятельности 
обучающихся, предусмотренных дисциплиной, и прочие учебно-методические материалы, 
размещенные в информационно-образовательной среде СКФУ.


