
Аннотация к рабочей программе дисциплины  

 

Наименование 

дисциплины (модуля) 

Идентификация и фальсификация продуктов питания 

Краткое содержание 

 

 

Основы идентификационной деятельности. Требования к оценке риска, 

уязвимости фальсификации в международных стандартах. Фальсификация 

продукции. Методы идентификации и обнаружения фальсификации. 

Принципы классификации в системе Общероссийских классификаторов 

технико-экономической информации. Упаковка, тара и маркировка 

продукции и грузов. Технический надзор и экспертиза. Мероприятия по 

предупреждению и устранению фальсификации 

Результаты освоения 

дисциплины (модуля) 

Осуществляет идентификацию сырьевой базы и вспомогательных 

материалов, полуфабрикатов, готовой продукции на всем этапе ее 

производства, выявляет фальсифицированную, контрафактную 

продукцию, применяет меры по предупреждению и устранению 

фальсифицированной продукции на производстве в соответствии с 

требованиями современного законодательства. Осуществляет выбор 

необходимых и рациональных методик идентификации продукции, 

применяет лабораторные измерительные приборы для проведения 

идентификации, исследования и выявления фальсифицированной 

продукции, осуществляет проверку соответствия установленным 

нормативной документацией требованиям, проводит операции по выбору 

номенклатуры показателей качества, определяет их фактическое значение 

и сопоставляет с базовым 

Трудоемкость, з.е. 3 

Форма отчетности  Зачет  

Перечень основной и дополнительной литературы, необходимой для освоения дисциплины 

Основная литература 1. Райкова, Е. Ю.<BR>&nbsp;&nbsp;&nbsp; Теоретические основы 

товароведения и экспертизы : учебник / Е.Ю. Райкова. - Москва : 

Издательско-торговая корпорация «Дашков и К°», 2017. - 412 с. : ил. -  

(Учебные издания для бакалавров). - http://biblioclub.ru/. - Библиогр.: с. 

396-397. - ISBN 978-5-394-01691-2 

Дополнительная 

литература 
1. Витол, И. С. Безопасность продовольственного сырья и продуктов 

питания : [учебник] / И.С. Витол, А.В. Коваленок, А.П. Нечаев. - М. : ДеЛи 

принт, 2013. - 352 с. - На учебнике гриф: Рек.УМО. - Прил.: с. 276-318. - 

Библиогр.: с. 341-346. - ISBN 978-5-94343-203-3 

2. Позняковский, В. М.<BR>&nbsp;&nbsp;&nbsp; Гигиенические основы 

питания, качество и безопасность пищевых продуктов Электронный ресурс 

: Учебник / В. М. Позняковский. - Саратов : Вузовское образование, 2014. - 

453 с. - Книга находится в премиум-версии ЭБС IPR BOOKS. - ISBN 2227-

8397 
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