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- - - Формы пром. атт. з.е. - Итого акад.часов
Курс 1

Семестр 1 Семестр 2

Курс 2

Семестр 3 Семестр 4

Считать в
плане

Индекс Наименование
Экза
мен

Зачет
Зачет с

оц.
Контр.

Экспер
тное

Факт
Часов
в з.е.

Экспер
тное

По
плану

Конт.
раб.

СР
Конт
роль

з.е. Лек Лаб Пр КРПП СР
Конт
роль

з.е. Лек Лаб Пр КРПП СР
Конт
роль

з.е. Лек Лаб Пр КРПП СР
Конт
роль

з.е. Лек Лаб Пр КРПП СР
Конт
роль

Блок 1.Дисциплины (модули) 75 75 2700 2700 1634 778 288 28 216 180 180 360 72 20 192 176 96 148 108 27 234 252 108 270 108

Обязательная часть 51 51 1836 1836 1076 544 216 24 180 162 162 288 72 14 128 128 64 112 72 13 108 108 36 144 72

+ Б1.О.01 Методология научных исследований 1 4 4 36 144 144 90 54 4 36 36 18 54

+ Б1.О.02 Биотехнология микроорганизмов 1 4 4 36 144 144 36 108 4 36 108

+ Б1.О.03
Современные методы исследования свойств
сырья и продукции растительного
происхождения

1 3 3 36 108 108 90 18 3 36 36 18 18

+ Б1.О.04 Пищевая микробиология 1 4 4 36 144 144 90 18 36 4 36 36 18 18 36

+ Б1.О.05 Управление качеством и пищевая безопасность 1 1 4 4 36 144 144 90 54 4 36 18 36 54

+ Б1.О.06
Инновационные инженерные решения в
биотехнологии бродильных и винодельческих
производств

12 9 9 36 324 324 188 64 72 5 36 36 36 36 36 4 32 32 16 28 36

+ Б1.О.07 Пищевая химия 2 3 3 36 108 108 96 12 3 32 32 32 12

+ Б1.О.08 Биология и генетика дрожжей 2 3 3 36 108 108 64 44 3 32 32 44

+ Б1.О.09
Современные технологии производства
продуктов питания из растительного сырья

2 4 4 36 144 144 80 28 36 4 32 32 16 28 36

+ Б1.О.10
Современные принципы разработки продуктов
из растительного сырья

3 5 5 36 180 180 90 54 36 5 36 36 18 54 36

+ Б1.О.11 Инновационные системы управления качеством 3 4 4 36 144 144 72 72 4 36 36 72

+ Б1.О.12
Техно-химический контроль на предприятиях
отрасли

3 3 4 4 36 144 144 90 18 36 4 36 36 18 18 36

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 24 24 864 864 558 234 72 4 36 18 18 72 6 64 48 32 36 36 14 126 144 72 126 36

+ Б1.В.01
Технология бродильных производств и
виноделия

2 1 7 7 36 252 252 136 80 36 4 36 18 18 72 3 32 16 16 8 36

+ Б1.В.02
Сенсорная оценка и принципы организации
дегустаций

2 3 3 36 108 108 80 28 3 32 32 16 28

+ Б1.В.03
Пищевые добавки для производства продуктов
питания из растительного сырья

3 3 3 36 108 108 90 18 3 36 36 18 18

+ Б1.В.04
Биотехнология получения биологически
активных веществ

3 3 3 36 108 108 72 36 3 18 36 18 36

+ Б1.В.05 Технология пива и безалкогольных напитков 3 4 4 36 144 144 90 18 36 4 36 36 18 18 36

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины (модули) по выбору 1 (ДВ.1) 3 4 4 144 144 90 54 4 36 36 18 54

+ Б1.В.ДВ.01.01
Биотехнология переработки вторичных
сырьевых ресурсов отрасли

3 4 4 36 144 144 90 54 4 36 36 18 54

- Б1.В.ДВ.01.02 Основы экоочистки сточных вод 3 4 4 36 144 144 90 54 4 36 36 18 54

Блок 2.Практика 36 36 1296 1296 1296 12 16 416 3 18 90 21 756

Обязательная часть 24 24 864 864 864 3 108 21 756

+ Б2.О.01(У) педагогическая практика 2 3 3 36 108 108 108 3 108

+ Б2.О.02(Пд) преддипломная практика 4 21 21 36 756 756 756 21 756

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 12 12 432 432 432 9 16 308 3 18 90

+ Б2.В.01(П) технологическая практика 2 6 6 36 216 216 216 6 216

+ Б2.В.02(П) научно-исследовательская работа 23 6 6 36 216 216 216 3 16 92 3 18 90

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 9 9 324 324 4 248 72 9 4 248 72

+ Б3.01(Г) Подготовка к сдаче государственного экзамена 1 1 36 36 36 4 32 1 4 32

+ Б3.02(Г) Государственный экзамен 4 2 2 36 72 72 36 36 2 36 36

+ Б3.03(Д)
Подготовка к процедуре защиты выпускной
квалификационной работы

2 2 36 72 72 72 2 72

+ Б3.04(Д) Защита выпускной квалификационной работы 4 4 4 36 144 144 108 36 4 108 36

ФТД.Факультативные дисциплины 4 4 144 144 68 76 2 18 18 36 2 16 16 40

+ ФТД.01 Основы патентоведения 1 2 2 36 72 72 36 36 2 18 18 36

+ ФТД.02
Планирование и организация научных
исследований

2 2 2 36 72 72 32 40 2 16 16 40

План Учебный план магистратуры '19.04.01-офо-Биотехнология-ППРСВБП-2026 (1).plx', код направления 19.04.01, направленность (профиль)  : Биотехнология производства продукции из растительного сырья, виноделия и бродильных производств, год начала подготовки 2026


