
Аннотация к рабочей программе дисциплины (модуля) 

Наименование 

дисциплины 

(модуля) 

Современные проблемы техники и технологии продукции животного 

происхождения 

Краткое 

содержание 

Понимание научных проблемам пищевой индустрии в России и мире;- 

знакомство с тенденциями фундаментальных и прикладных аспектов 

научного поиска в производстве продуктов питания; рассмотрение примеров 

некоторых наукоемких и инновационных подходов к разработке технологий 

функциональных продуктов питания.  

Результаты 

освоения 

дисциплины 

(модуля) 

Использует основы математической статистики; порядок работы с 

информационными базами данных. 

Правильно формулирует задачи исследований. 

Владеет навыками и способности применения методик планирования 

экспериментальных исследований 

Профессионально эксплуатирует современное оборудование и приборы в 

соответствии с поставленными целями; 

Применяет теоретические знания инструментальных и аналитических 

методов исследований для решения конкретных производственных задач и в 

научных исследованиях; 

Демонстрирует навыки и способности применения современных методов 

при проведении исследований качества сырья и вспомогательных 

материалов и готовой продукции. 

Трудоемкость, 

з.е. 

3 з.е. 

Форма 

отчетности 

Зачет с оценкой 

Перечень основной и дополнительной литературы, необходимой для освоения 

Дисциплины (модуля) 

Основная 

литература 

1. Бионаномембранные технологии научной школы "Живые системы" 

СКФУ : учеб. пособие : Специальности 19.06.01 - Промышленная экология 

и биотехнология, 19.04.03 - Продукты питания животного происхождения, 

19.04.01 - Биотехнология / Храмцов А. Г., Евдокимов И. А., Емельянов С. 

А. и др. ; Сев.-Кав. федер. ун-т</font>. - Ставрополь : СКФУ, 2014. - 126 с. : 

ил. 

2. Техника и технология молока и молочных продуктов. Раздел 1 

Техника и технология цельномолочных продуктов Электронный ресурс : 

электронный лабораторный практикум для направления подготовки 

35.03.07 технология производства и переработки сельскохозяйственной 

продукции. - Кемерово : Кузбасская ГСХА, 2017. - 131 с. - Утвержден на 

заседании кафедры «Технологии хранения и переработки 

сельскохозяйственной продукции» (протокол № 11 от 13.04.2017 г.) 

Рекомендован к использованию методической комиссией факультета 

Дополнительн

ая литература 

1. Организация, строение и функционирование технологического 

процесса : рабочая программа, Направление подготовки 240700.62 - 

Биотехнология, Профиль "Биотехнология пищевых продуктов и 

биологически активных веществ", Квалификация выпускника - бакалавр / 

сост. И. К. Куликова ; ФГАОУ ВПО Сев.-Кав. федер. ун-т</font>. - 

Ставрополь : СКФУ, 2014. - 12 с. 

2. Рябкова, Г. В. Biotechnology : (Биотехнология) / Г.В. Рябкова. - 

Казань : Издательство КНИТУ, 2012. - 152 с. - ISBN 978-5-7882-1327-9 

3. Храмцов, А. Г. (СКФУ).<BR>&nbsp;&nbsp;&nbsp; Инновационные 
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технологии промышленной переработки и использования молочной 

сыворотки : учеб. пособие : Специальности : 05.18.04 - Технология мясных, 

молочных, рыбных продуктов и биологически активных веществ, 05.18.07 - 

Биотехнология продуктов питания и биологически активных веществ ; 

Направления подготовки : 260200.68 - Продукты питания животного 

происхождения, 240700.68 - Биотехнология / А. Г. Храмцов ; Сев.-Кав. 

федер. ун-т</font>. - Ставрополь : С 

 

 


