
Аннотация дисциплины 
Наименование 
дисциплины

Законодательные  основы  в  области  производства
специализированных продуктов питания

Краткое 
содержание

Государственная  политика  в  области  здорового  питания  населения
России.  Классификация  продуктов  функционального  питания.
Ингредиенты,  используемые  в  производстве  продуктов
функционального питания. Научные принципы обогащения пищевых
продуктов  микронутриентами.  Научные  основы  функционального
питания. Теории и концепции питания

Результаты 
освоения 
дисциплины 
(модуля)

-  свойства  сырья  и  полуфабрикатов,  влияющих  на  оптимизацию
технологического  процесса  и  качество  готовой  продукции,
ресурсосбережение,  эффективность  и  надежность  процессов
производства;
-  физические,  химические,  биохимические,  биотехнологические,
микробиологические, теплофизические процессы и изменения в сырье
и  продукции  в  управлении  качеством  и  безопасностью  продуктов
питания;
-  методы  техно-химического  и  лабораторного  контроля  качества  и
безопасности  сырья,  полуфабрикатов  и  готовых продуктов  питания
животного происхождения;
-  лабораторные методы исследования безопасности и качества сырья,
полуфабрикатов  и  продуктов  питания,  включая  органолептические
методы исследования, в соответствии с регламентами, стандартными
(аттестованными) методиками.
-  анализировать  свойства  сырья  и  полуфабрикатов,  влияющих  на
оптимизацию  технологического  процесса  и  качество  готовой
продукции,  ресурсосбережение,  эффективность  и  надежность
процессов производства; 
-  применять  знания  физических,  химических,  биохимических,
биотехнологических,  микробиологических,  теплофизических
процессов и изменений в сырье и продукции в управлении качеством
и безопасностью продуктов питания;
-  применять  методы  техно-химического  и  лабораторного  контроля
качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовых продуктов
питания животного происхождения;
-  проводить  лабораторные  исследования  безопасности  и  качества
сырья,  полуфабрикатов  и  продуктов  питания,  включая
органолептические  исследования,  в  соответствии  с  регламентами,
стандартными (аттестованными) методиками.
- навыками  анализа свойств сырья и полуфабрикатов,  влияющих на
оптимизацию  технологического  процесса  и  качество  готовой
продукции,  ресурсосбережение,  эффективность  и  надежность
процессов производства;
-  навыками  применения  знаний  физических,  химических,
биохимических,  биотехнологических,  микробиологических,
теплофизических  процессов  и  изменений  в  сырье  и  продукции  в
управлении качеством и безопасностью продуктов питания;
- методами техно-химического и лабораторного контроля качества и
безопасности  сырья,  полуфабрикатов  и  готовых продуктов  питания
животного происхождения;
-  навыками проведения лабораторных исследований безопасности  и
качества  сырья,  полуфабрикатов  и  продуктов  питания,  включая
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органолептических  исследований,  в  соответствии  с  регламентами,
стандартными (аттестованными) методиками.

Трудоемкость, з.е. 3
Форма 
отчетности 

Зачет с оценкой 

Перечень основной и дополнительной литературы, необходимой для освоения
дисциплины

Основная 
литература

Экспертиза  специализированных  пищевых  продуктов.  Качество  и
безопасность : учеб. пособие / [Л.А. Маюрникова, В.М. Позняковский,
Б.П.  Суханов  и  др.]  ;  под  общ.  ред.  В.М.  Позняковского.  -  СПб.  :
ГИОРД, 2012. - 424 с. : ил. - На учебнике гриф: Рек.МО. - Прил.: с.
323-420. - Библиогр.: с. 315-318. - ISBN 978-5-98879-130-0
Технология функциональных продуктов животного происхождения :
лабораторный практикум. Учебное пособие / Е.В. Богданова [и др.]..
—  Воронеж  :  Воронежский  государственный  университет
инженерных технологий, 2015. — 180 c. — ISBN 978-5-00032-148-5.
—  Текст  :  электронный  //  Электронно-библиотечная  система  IPR
BOOKS : [сайт]. — URL: http://www.iprbookshop.ru/50649.html

Дополнительная 
литература

Никифорова Т.А. Современные пищевые продукты для рационального
и сбалансированного питания : учебное пособие / Никифорова Т.А.,
Волошин  Е.В..  —  Оренбург  :  Оренбургский  государственный
университет, ЭБС АСВ, 2016. — 118 c. — ISBN 978-5-7410-1576-6. —
Текст : электронный // Электронно-библиотечная система IPR BOOKS
: [сайт]. — URL: http://www.iprbookshop.ru/69944.html


