
Аннотация дисциплины 

Наименование дис-
циплины

Пищевая микробиология, токсикология и эпидемиология

Краткое содержание Нормативно- законодательная основа безопасности пищевой продукции в Рос-
сии. Чужеродные вещества – ксенобиотики. Природные токсиканты. Загрязне-
ние пищевых продуктов веществами из окружающей среды. Опасности, связан-
ные с загрязнением пищевых продуктов веществами, применяемыми в расте-
ниеводстве  и  животноводстве.  Опасности  полимерных  материалов,  исполь-
зуемых в пищевой промышленности.  Критерии оценки безопасности примене-
ния пищевых добавок.  Опасности,  связанные с дисбалансом питательных ве-
ществ  в  рационе  человека.  Антиалиментарные  факторы  питания.  Токсины
естественного  происхождения.  Генетически  модифицированные  продукты.
Фальсификация  пищевой  продукции  –  аспект  безопасности.  Превращения
основных нутриентов и ксенобиотиков в процессе производства и хранения пи-
щевых продуктов

Результаты  освоения
дисциплины  (моду-
ля)

Оценивает  критические  контрольные точки  и инновационно-технологические
риски при внедрении новых технологий продуктов; проводит корректирующие
и превентивные мероприятия, направленные на улучшение качества. Разработка
и  применение  нормативно-техническую  документации  по  созданию  системы
обеспечения качества и контролю ее эффективности. Освоение концепции все-
общего управления качеством, участие в подготовке перспективной политики
развития организации и разработке систем ее реализации. Знать методики осу-
ществления микробиологического,  и технохимического  контроля в  производ-
стве продуктов питания животного происхождения. Планирование и выполне-
ние технологических и лабораторных исследований в области контроля каче-
ства  пищевой  продукции.  Методики проведения  экологического,  микробио-
логического и технохимического контроля в производстве продуктов питания
животного происхождения

Трудоемкость, з.е. 4 з.е.
Форма отчетности зачет с оценкой, контрольная работа 
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